
 

***   alle Preise in CHF, inkl. 8.1% MWST   *** 

 

 

Antipasti / Vorspeisen 
 Vorspeise Hauptgang 

 

Vellutata di zucca, con olio e semi di zucca tostate 12.50 
Hausgemachte Kürbiscremesuppe mit Brotcroutons, Kürbiskernen und Rahm 

 

Minestrone di porcini, servito in crosta di pane 14.50 
Steinpilze mit diversem Gemüse, im Brotkorb serviert 

 

Crostoni di pane ai funghi trifolati 14.50 19.50 

Gebratene Pilze, angerichtet auf geröstetem Brot 

 

Insalata autunnale 17.50 23.50 

Rucola mit Parmesan, Honig, Kastanien, Trauben und Feigen 

an einer Balsamico-Vinaigrette 

 

Insalata boscaiola 18.50 24.50 

Gemischter Salat mit Reh-Geschnetzeltem und Pilzen 

 

Carpaccio di cervo 
Hirsch-Carpaccio, Trüffel-Öl, Champignons, Parmesan und Rucola 22.50 28.50 

 

I risotti e le paste / Reis und Teigwaren 
 

Gnocchi di zucca gratinati  29.50 

Überbackene Kürbis-Gnocchi an einer Eierschwämm-Rahmsauce, Speck 

und Talegio-Käse 

 

Risotto d’autunno  29.50 

Risotto mit Hirschgeschnetzeltem, Maroni und verschiedenen Pilzen 

 

Tortellini ripieni ai funghi, porcini e ricotta con panna  29.50 

Tortellini gefüllt  mit Champignons, Steinpilzen, Ricotta an einer  Rahmsauce 

 

Tagliatelle alla cacciatora  29.50 

Nudeln mit Reh-Geschnetzeltem, Wildrahmsauce und Eierschwämmli  

Fleischdeklaration: Hirschfleisch NZ, Rehfleisch AT, Wildschwein EU, Fasan GB/EU 



 

***   alle Preise in CHF, inkl. 8.1% MWST   *** 

 
 

Le Carni / Fleisch  
 

Capriolo in salmi alla forestiera  39.50 

Rehpfeffer Jägerart mit Speck, Pilzen, Perlzwiebeln und Croutons 

 

Sminuzzato di cervo con gallinacci  38.50 

Hirschgeschnetzeltes an einer Wildrahmsauce mit Eierschwämme 

 

Scaloppine di capriolo  41.50 

Sautiertes Rehschnitzel an Portweinsauce und Waldbeeren 

 

Stroganoff di cervo  44.50 

Hirschfilet Stroganoff an einer Paprikarahmsauce mit Champignons und Peperoni 

 

Filetto di cervo ai mirtilli  45.50 

Hirschfilet  an einer Wildrahmsauce mit Preiselbeeren 

 

Petto di faggiano alla cacciatora  36.50 

Fasanenbrustfilets an einer Whiskey-Sauce 

 

*wir servieren zu jedem Hauptgericht; hausgemachte Spätzli, Rotkohl, Speckwürfeli, 

glasierte Kastanien und mit Preiselbeeren gefüllte Birne 

 

Le Pizze / Pizza 
 

Pizza d’autunno  25.50 

mit Tomaten, Mozzarella, Marroni, Trauben, Speck, Rucola und Pilzen 

 

Pizza selvaggina  27.50 

mit Tomaten, Mozzarella, Eierschwämme und Hirschgeschnetzeltes  

 

 

Dolci / Dessert 
 

Vermicelles di castagne con panna  11.50 

Vermicelles mit Schlagrahm 

 

Vermicelles di castagne con merengues e panna  12.90 

Vermicelles mit Meringues, Caramel und Schlagrahm 

 

Coupe Nesselrode  13.50 

Vermicelles mit Vanilleglace, Meringues, Caramel, und Rahm 


